CHABLIS

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE

Le Domaine Henri de Villamont est un lieu mythique en Bourgogne, situé a Savigny-lés-
Beaune au cceur des prestigieuses Cotes de Beaune et Cotes de Nuits, avec 10 hectares en
propriété soigneusement cultivés. Ce domaine emblématique incarne un savoir-faire
précieux et une connaissance absolue de chaque climat. Son architecture unique, sublimée
par des caves voUtées datant de 1880, offre un écrin intemporel a des vins d'exception. Entre
respect des traditions, de la nature et quéte d'excellence, chaque millésime refléte I'ame de
la Bourgogne et la passion de ses artisans.

9 Origine : Chablisien, Bourgogne
X Terroir : Appellation Village

@ Cépage :100% Chardonnay

mﬂc Température de service : 13°C

@ Potentiel de garde : Jusqu’a 5 ans

Spécificités : Le Chablis, célébre pour sa
minéralité unique, tire son caractere des sols
kimmeéridgiens riches en fossiles marins. Ce vin,
d'une grande fraicheur, est le reflet d'un terroir ou
la mer était présente il y a des millions d'années.

Vinification & élevage : Vinifié pour préserver la
fraicheur et la minéralité du terroir. Aprés un
pressurage délicat, la fermentation a basse
température et I'élevage en cuves inox assurent
pureté et finesse, typiques de l'appellation.

GRAND VIN DE BOURGOGNE

Dégustation : Ce vin présente une jolie couleur or
pale dans sa jeunesse qui va s'approfondir avec
I'dge. En bouche il présente une grande fraicheur CHABLIS
aux notes minérales, caractéristiques des vins de APPRLATON Crsaus ConTRLE
Chablis, des arémes de fleur blanche ainsi qu'une
belle rondeur. i,

HENRI DE VILLAMON!

CUVERIE DE 1880

Accords gastronomiques : Huitres, Tartare de
poisson, Fromages frais (chevre), Poulet a la
creme, Risotto aux fruits de mer, Légumes grillés
au citron.
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