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Vos vins sont bien chez vous

FRIO ENTREPRISE - LA SOMMELIERE

143 boulevard Pierre Lefaucheux - 72230 ARNAGE

Tel. : 02.43.21.69.80  - Fax. : 02.43.21.69.92  - www.lasommeliere.com

Jusqu’à 3 semaines de conservation du vin grâce à un 
système de pression sous azote

Service de vin au verre par pression continue ou par 
système de dose

Installation facile de la cartouche d’azote à l’arrière de 
l’appareil.

Avec une cartouche d’azote de 0,30L, vous pouvez 
servir jusqu’à 20 bouteilles de 75cl

Capacité : 2 bouteilles

Bouchons ajustables selon la hauteur de vos bouteilles

Eclairage intérieur

Thermostat électronique avec affichage digital de la 
température

Livré avec 2 cartouches d’azote (réf. : CA06)

Froid brassé
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Service au verre, mise à température et conservation sous azote de votre vin. 

Ce service pour vin au verre vous permet simultanément de mettre à température idéale
pour la dégustation, de préserver de l’oxydation de l’air et de servir au verre vos plus
précieuses bouteilles. Vos vins pourront être servis jusqu’à 3 semaines après ouverture.
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La conservation sous azote protège vos

bouteilles de vin entamées en évitant

tout contact avec l’air (oxygène).

Ce gaz inodore permet de conserver

tous les arômes de vos bouteilles de

vins pendant plusieurs jours.

+

Eco-responsabilité

Nos produits sont fabriqués dans le respect de l’ensemble des normes
environnementales européennes. En particulier les fluides utilisés (R600A)
ne rejettent ni CFC ni HFC et respectent l’environnement.
La consommation d’énergie est calculée sur la base du résultat obtenu
pour 24h dans les conditions d’essais normalisées. La consommation
d’énergie réelle dépend des conditions d’utilisation et de l’emplacement
de l’appareil.
Cet appareil est conçu pour être utilisé à une température ambiante
comprise entre 16°C et 38°C.

http://www.lasommeliere.com/
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Dimensions / poids

Produit nu (mm) : L235 x P350 x H525
Profondeur avec les robinets : 400mm

Produit emballé (mm) : L290 x P445 x H545

Poids brut / net (kg) : 20 / 18,6
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DVV22DISTRIBUTEUR DE VIN AU VERRE

Service au verre, mise à température et conservation sous azote de votre vin. 

> DONNÉES TECHNIQUES

▪ Plage de température : 4°C – 18°C
▪ Consommation d’énergie : 0,71 kwh/24h
▪ Classe climatique : ST (16-38°C)
▪ Gaz : R600A

>   ACCESSOIRE COMPATIBLE

▪ Cartouche d’azote : réf. CA06

Installation de la cartouche

CA06 à l’arrière de l’appareil.

GENCOD : 3 541 361 712 074

http://www.lasommeliere.com/

